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La Provence Verte, le Sud Côté vignoble



 

La Provence Verte, Le Sud Côté Jardin 
 
Entre le Verdon, la Sainte 
Baume et la Sainte Victoire se 
niche une oasis ensoleillée de 
fraîcheur et de calme, un pays 
intact où le département du Var 
puise ses sources et ses 
racines. 37 communes 
naturellement protégées vous 
offrent la sensation d’un 
privilège, celui de goûter à l’art 
de vivre typiquement provençal. 
C’est un lieu encore authentique 
partagé entre connaisseurs et 
intimes. Avec ses forêts 
odorantes, ses vallons menant à 
une bastide et ses sources qui 
chantent, c’est une nature 
préservée qui a donné à La Provence Verte sa couleur si caractéristique. Ici, 
paysages sauvages et patrimoine provençal se mêlent intimement.  
 
 
Ici s’arrête le temps et commencent des vacances d’exception ! 

 
Le vin  
Ici les vins sont frais et savoureux, aussi joyeux et authentiques que les paysages 
provençaux qui leur donnent vie. La Provence est la plus ancienne région viticole 
de France et le rosé le plus ancien des vins. En fondant Marseille, les Grecs ont 
planté ici les premiers ceps de vigne. La macération n’étant pas encore pratiquée, 
les vins n’étaient donc que des rosés. 2 appellations vous accueillent en 
Provence Verte : AOC Côtes de Provence et AOC Coteaux Varois en Provence. 
Sans oublier les séduisants Vins de Pays.  
Notre terroir égrène les saisons au rythme des travaux des vignes, suivez-le… 

 
 

 
Retrouvez la liste des produits du terroir et des domaines viticoles 

sur le Guide Accueil de La Provence Verte, disponible dans les 
Offices de Tourisme, ou sur le site www.provenceverte.fr 

 

 

 

Valérie SARDA – Communication presse 
Tel : 04 94 72 88 23 
mail : valerie.sarda@la-provence-verte.org 
Office Intercommunal de Tourisme de La Provence Verte 
Carrefour de l’Europe - 83170 BRIGNOLES 
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La viticulture en chiffres 
 
 

 
�  33.000 ha en culture. 
�  le vignoble varois est le plus ancien de 

France. 
�  1.5 millions d’hectolitres produits à 60% 

en AOC. 
�  400 coopératives et domaines privés. 
�  Chiffre d’affaire 275 millions d’Euros 

(Source Comité Interprofessionnel des 
vins de Côtes de Provence) 

 
La viticulture est le pilier de l’agriculture varoise. 
La production se répartie cependant entre deux 
AOC et vin et pays. 
 

 
Les appellations d’origine contrôlée 
 
L’AOC Côtes de Provence 
La Provence est la plus ancienne région viticole de France et le rosé le plus ancien des vins. En 
fondant Marseille il y a 600 ans, les Grecs ont planté en Provence les premiers caps de vigne. La 
macération n’étant pas encore pratiquée, les vins ne sont que des rosés. Les romains organisent 
ensuite de grands domaines, introduisent de nouveaux cépages et améliorent la vinification. Une 
recherche de qualité a permis aux Côtes de Provence d’accéder en 1977 au rang des Appellations 
d’Origine Contrôlée. 
19.000 ha ont droit à l’AOC. Ce terroir s’étend de Aix à Nice. Le vignoble bénéficie de sols pauvres en 
humus, ils sont perméables et caillouteux. Une pluviométrie réduite, et le Mistral maintiennent les 
raisins en bon état. En choisissant leurs cépages, les vignerons des Côtes de Provence ont souhaité 
rester en harmonie avec le terroir, respecter la typicité du vignoble et l’équilibre des composantes du 
vin. 
 
Principaux cépages pour les rouges et rosés 

 
�  Grenache 
�  Syrah 
�  Cinsault 
�  Cabernet 
�  Carignan 
�  Mourvèdre 
�  Tibouren 

 
 
 

Principaux cépages pour les blancs 
 

�  Rolle 
�  Sémillon 
�  Ugni-Blanc 
�  Clairette 

 
 
Si la réputation du rosé provençal n’est plus à faire, les vignerons s’expriment 

aussi avec talent sur les rouges et blancs. La production annuelle de 100 millions de bouteilles en fait 
la 6ème appellation de France : 75% sont vinifiés en rosé, 20% en rouge et 5% en blanc. 

� �� �� � �� �� 	�
 ���
  

� �� �� � �� �� 	�
 ���
  

� �� �� � �� �� 	�
 ���
  



 

L’AOC Coteaux Varois en Provence  
Son aire de production comprend 28 communes autour de Brignoles (70 caves particulières et 12 
caves coopératives). L’altitude moyenne du vignoble à 350 , sont terroir argilo-calcaire et son climat 
de type continental (froid d’hiver, chaud et sec l’été) permettent une récolte moyenne de 85 000 hl 
pour 1800 ha avec rendement maximum autorisé de 55/hl/ha. La production est centrée sur le vin 
rosé (70%), puis le rouge (27%) et le blanc (3%). 
 
Caractéristique des vins :  

�  Vins rouges : vin charpenté et de bonne garde (3 à 5 ans en moyenne, plus de 5 ans les 
grandes années). Le vins blancs et vins rosés sont à apprécier dans les 18 mois suivant la 
récolte. 

 
L’AOC Coteaux Varois en Provence, un patrimoine partagé par 28 communes en terre varoises dans 
le pays de La Provence Verte : BARJOLS, BRIGNOLES, BRUE AURIAC, CAMPS LA SOURCE, 
CHATEAUVERT, LA CELLE, FORCALQUIERET, GAREOULT, MEOUNES LES MONTRIEUX, NANS 
LES PINS, NEOULES, OLLIERES, PONTEVES, ROCBARON, LA ROQUEBRUSSANNE, 
ROUGIERS, STE ANASTASIE, ST MAXIMIM, SEILLONS SOURCE D’ARGENS, TAVERNES, LE 
VAL, VARAGES. 
 

 
 
Principaux cépages pour les rouges et rosés 

�  Grenache 
�  Cinsault 
�  Syrah 
�  Mourvèdre 

Les secondaires 
�  Carigan 
�  Cabernet-sauvignon 
�  Tibouren 

 
Principaux cépages pour les blancs 

�  Rolle 
�  Clairette 
�  Grenache blanc 

Les secondaires 
�  Ugni 
�  Blanc 
�  Sémillon 

 
 
 

 
 

La maison des Vins des Coteaux Varois en Provence 
La maison des Vins Coteaux Varois en Provence est installée dans l’enceinte de l’Abbaye Royale de 
la Celle, édifice du XIIème siècle.  
Elle comprend : 

�  Une exposition permanente sur les Coteaux Varois en Provence – du terroir au vin. 
�  Un espace dégustation/vente et de présentation des vins de tous les vignerons de 

l’appellation. 
�  Le vignoble Coteau Varois en Provence rassemblant les cépages principaux de l’appellation 

sur lequel des essais de conduite et de vinification sont réalisés. 
�  Le vignoble «observatoire » comportant 20 cépages différents (cépages secondaires de 

l’appellation, autres cépages blancs et noirs de la région). 
�  Le vignoble « conservatoire », véritable collection de plus de 80 variétés différentes ayant 

participé à l’histoire du vignoble provençal. Planté à l’intérieur du clos de l’Abbaye. 
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Les vins de Pays du Var 
Les vins de Pays du Var sont héritiers du plus ancien vignoble de France. Ils doivent obligatoirement 
être nés en Provence, sur le sol Varois. Ils proviennent des cépages traditionnels du soleil, associés à 
des cépages très aromatiques (le syrah, le mourvèdre et le cabernet Sauvignon pour les rouges) ou à 
des cépages très locaux (comme la roussanne pour les rosés). Le raisin est sélectionné pour gérer 
quantité et qualité. Pour mériter le label, il est jugé par des œnologues et des professionnels. Enfin, 
l’Office National des Vins donne son agrément définitif. 
La plupart des communes de La Provence Verte produisent du vin de pays du Var. Quelques unes 
produisent du vin de pays du Var dit « de zone ». Ainsi, les communes au nord du territoire sont en 
vin de pays des coteaux du Verdon ; celles de l’est sont en vin de pays d’Argens. 
 
La Maison des Vins de Pays du Var est installée dans une salle du Couvent Royal, à Saint Maximin la 
Sainte Baume. Dans ce cadre unique, 70 producteurs présentent plus de 200 vins. 
 
La culture biologique en Provence Verte 
 

 
Le village de Correns, situé à l’écart 
des principaux axes routiers, se 
distingue par une qualité de vie 
préservée et un souci de protéger 
l’environnement.  
 
En effet, la quasi-totalité de ses 
agriculteurs se sont convertis à 
l’agriculture biologique soit 200ha de 
vignes situées dans l’aire d’appellation 
Côtes de Provence et Vin Pays du 
Var. 
 
Cette volonté pour les agriculteurs 
Corrensois de cultiver la terre implique 
plus de travail et plus de vigilance. 
 
 

 
 

La viticulture biologique ne cherche pas seulement à nourrir la plante mais aussi à entretenir, voire à 
améliorer la fertilité du sol par des apports de compost, d’amendements organiques, de cultures 
d’engrais verts. Ces techniques permettent de stimuler l’activité biologique des sols et d’exalter la 
typicité des terroirs. 
Les vignes sont protégées contre les ravageurs et les maladies à l’aide de produits d’origine naturelle 
(algues marines, extraits végétaux, soufre, cuivre …) ou des techniques modernes de lutte biologique 
(ex : la confusion sexuelle). 
Pour l’entretien des sols, tous les désherbants sont proscrits. Seuls les labours ou l’enherbement sont 
pratiqués. 
 
Les vins de CORRENS sont produits par des vignerons soucieux de recherche d’authenticité, de 
qualité, de typicité du terroir et ennemis de la standardisation. Ils sont animés par cette volonté de 
protéger l’environnement social et écologique en utilisant des pratiques plus naturelles. 
 
Depuis 6 ans, CORRENS a donc adhéré à cette démarche environnementale mais aussi marketing 
pour sauver l’agriculture du village en créant de la valeur ajoutée. Ainsi, la cave coopérative a vu ses 
ventes multipliées par 10 en 4 ans. Un projet de production de plantes aromatiques et médicinales est 
même à l’étude. 
 
Aujourd’hui, sont passés à l’agriculture biologique : la coopérative oléicole, un céréalier, 2 maraîchers, 
la cave coopérative « les vignerons de CORRENS » et deux domaines viticoles « Les Aspras et 
château Miraval ».Le bio est en train d’attirer d’autres communes et ce dans le soucis de valoriser leur 
terroir et leurs produits. 
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Nouveauté en ligne depuis le 1er août 2005 et remis à jour en octobre 2006 
 

sur le site de La Provence Verte www.provenceverte.fr : 

 
 

Créer votre route des vins en Provence Verte en 3 clics. 
 
 
Une véritable rubrique consacrée à l’or rosé et pourpre du territoire : le vin.  
Une manière originale pour le visiteur de composer son circuit de découverte viticole qu’il soit là pour 
une journée ou plusieurs jours. 
 
Depuis sa création en 1995, l’Office Intercommunal de Tourisme de La Provence Verte travaille en 
lien privilégié avec les professionnels du terroir pour la promotion d’une offre structurée qui répond à 
la demande des visiteurs de La Provence Verte. C’est dans une recherche de qualité et grâce à 
l’animation des professionnels de la viticulture que ce concept est né. L’arrivée d’internet et sa 
flexibilité permettent de proposer au grand public des outils interactifs pour organiser ses activités de 
vacances. 
 
 
C’est ainsi que le visiteur de cet espace trouvera une fiche descriptive des domaines viticoles avec les 
informations suivantes : 

- la présentation de la cave 
- la cuvée « phare » du domaine 
- les médailles remportées aux différents concours 
- une sélection de vin en cave faite par le vigneron 
- les coordonnées du domaine : adresse, téléphone / fax, mail et site internet 
- les articles de presse sortis sur la cave 
- l’actualité du domaine 

 
 
 
Mais le concept de cet espace ne réside pas uniquement en une présentation de chaque domaine 
viticole de La Provence Verte.  
Après avoir pris connaissance des informations du lieu, l’internaute pourra lui-même créer sa 
propre route des vins pour partir à la découverte de crus AOC côtes de Provence, Coteaux Varois 
en Provence ou Vins de Pays. Cette route apparaîtra sur une carte qu’il pourra imprimer en 
complément des fiches des domaines.  
 
 
Une manière originale de visiter des lieux souvent somptueux, d’échanger avec des passionnés de 
leur métier, de goûter le fameux « rosé » de Provence mais aussi d’autres nectars « blanc »  et 
« rouge » surprenant et exquis. 



 

La rubrique Internet 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Les séjours du Sud Coté Vignoble 
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Comment se rendre en Provence Verte ? 
 
A la croisée des chemins entre les gorges du Verdon, la Méditerranée, Aix en Provence et la 
Côte d’Azur, La Provence Verte est accessible par la route, le train ou l’avion.  
 
Par la route autoroute A8 direction Nice, sorties Saint Maximin ou Brignoles. 
 
Par le train  Tél  SNCF : 0836.353.535 

Gares TGV : Marseille, Aix, Toulon, Les Arcs et Saint Raphaël. 
 
Par les airs Toulon / Hyères : 0494.008.383 

Marseille Provence : 0442.141.414 
Nice Côte d’Azur : 0493.213.030 

 

 
 
 
Photothèque 
Nous tenons à votre disposition une sélection de photos pour illustrer vos 
articles. Merci de bien vouloir prendre contact avec nous. 

 
 
 
Pour se simplifier  les vacances il suffit d’appeler directement notre 

service réservation (sans supplément de coût ) 
au  04.94.59.01.31 

Mail : commercial@laprovenceverte.fr 
 

Consultez notre site internet : www.la-provence-verte.org 
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Vous souhaitez participer à un voyage de presse ? 
 
Vous souhaitez que nous vous organisions un accueil à la carte ? 
 
 

MERCI DE RETOURNER CETTE DEMANDE PAR FAX AU 
04 94 72 04 22 A L’ATTENTION DE VALERIE SARDA 

 
 
NOM : ………………………………………………………………………………………….. 
 
PRENOM : 
…………………………………………………………………………………….. 
 
ADRESSE : …………………………………………………………………………………… 
 
………………………………………………………………………………………………….. 
 
CODE POSTAL : ………………… 
 
VILLE : ……………………………. 
 
 
Merci de préciser si cette adresse est personnelle ����     ou professionnelle ����  
 
 
Tel fixe …………………….   Tel portable…………………… 
 
 
E mail…………………………………………………………………………….. 
 
 
Thème du voyage de presse 
 
 
 
 
Date souhaitée ……………………………ou mois ……………………………….. 
 
 
Sujet diffusé dans quel support ? 
 
 
Période de diffusion………………………………………………………………………… 
 



 

VOS  NOTES 
 
 
 
 

 


